
 

 

MENU 

Catering 
 

 

I PODANIE 
 

Rosół królewski z makaronem z przepiórczych jaj 

 

 

II PODANIE 
 

Kotlet devolay 

Kotlet „Shreka” nadziewany serem feta i szpinakiem 

Nuggetsy 

Boeuf Stroganow podane z kluskami lanymi 

Kotlet schabowy po parysku 

Polędwica z leśnych grzybów 

(Ziemniaki gotowane, frytki, kapusta młoda, buraczki, surówka z młodej kapusty ) 

 
 

III PODANIE 
 

Mini tortilla 

Rolada szpinakowa 

Schab długo marynowany ze śliwką 

Vol – au – vent wypełnione pikantnym kurczakiem 

Ryba po japońsku 

Pasztet 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

SAŁATKI 
 

Sałatka Cezar 

Mix sałat z kurczakiem, serem mozarella, granatem i sosem vinegrette 

 
 

IV PODANIE 

 
Flaki / Barszcz czerwony na zakwasie + krokiet 

Skrzydełka KFC 

Kotlet schabowy tradycyjny 

Roladki duszone z z sosem grzybowym 

Ziemniaki opiekane 
 

CIASTO 
Sernik królewski 

Malinowa Chmurka 

3 bit 

 

 

 

 

• Dania prezentowane w tej ofercie stanowią jedynie przykład proponowanego menu. 

Pełny wybór potraw dostępny jest w naszym głównym menu, z którego można dowolnie 

komponować zestawy cateringowe – zgodnie z preferencjami, okazją i liczbą gości. 

 

 

 

Decyzją Wojewody Wielkopolskiego nasza Fundacja „Naturalnie My” 
otrzymała status Przedsiębiorstwa Społecznego 

 

                                                                                                                             


